QUANDO DEMASIADO QUENTES, A GORDURA E 0 OLEO,
PODEM INCENDIAR-SE ESPONTANEAMENTE.

@ NUNCA deixe ao lume um recipiente com éleo
ou qualquer outro tipo de gordura.

€ NUNCA deite numa frigideira mais do que 1/3
do seu volume, de dleo ou gordura.

© Se a gordura se incendiar, abafe o fogo
IMEDIATAMENTE, com um pano hémido
(mantenha-o topado, no minimo, durante trinta
minutos) e desligue o fogo.

@ Se tiver um extintor, utilize-o, mas

NUNCA TENTE APAGAR COM AGUAY

SENTINDO CHEIRO A GAS

Abra imediatamente a jonela mais proxima.

Feche a valvula e desligue o fog@o.

Nio utilize interruptores eléctricos.

NAO USE QUALOUER TIPO DE CHAMA
PARA TENTAR LOCALIZAR A FUGA,

Chame de seguida um técnico COMPETENTE.




